Les ENTREES

° ‘Auﬁergine gmﬁ(iti vétie, sauce tomate au basilic, 9¢€
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* Lasagne de [égumes Jom’nmniers, croquants, asperges, 12€
carottes, tomates, oignons, Joetits Joois, vinaigrette huile

d’olive citron, herbes fmicﬁes, stracciatella.

* Salade du Joécﬁeur, crevettes, moules, you(pe, pomme de 15€

terre, aioli, Joersi[.

* Saumon gmvfax, purée d’avocat, concombres, 15€

pamp[emousse, vinaigrette ala grenacfe, herbes fmicﬁes.

Les COQUILLAGES

. Huitres de [’étang de Thau (Cl\f 3)
par 6 :11 € / par12: 20 €

* Panaché de crevettes 12 piéces: 15 €



Les SALADES
* (talienne : 18€

- Mesclun, tomate, melon, Syecﬁ italien, Burratina,

pesto maison, g’ressins.
* fLa César: 17€

- Coeur de romaine, tomates, croutons, copeaux de
_parmesan, ﬁ’[et de Joou[ét pané, aeuf mollet, sauce

César maison.
* La Nicoise : 18€

- Mesclun, tomates, Jooiwons votis, haricots verts,

oignons, oltves, oeufs mollets, thon fmis mi-cuit

yersi[faaﬁz.
TAPAS
®* Grosses olives vertes marinées, ail, om’gan. 5€
* Poivrons marinés a ['ail et romarin 5€
* Caponata. 5€
* Moules a [escabéche 6€

* Accras déJOOiSSOTLS B[GLHCS. 8€



* Friture de poissons, calamars, joe[s, crevettes, 15€

]ooissons fmis, citron et aioli.
* Planche de charcuterie Ttalienne. 17€

° CPfcmcﬁe afefromages gfd[i@ﬂ& 15€

* La « Misto », sélection de charcuteries et fromages, 25€

olives, caponata, fégumes, etc...

Grandes Bruschettas
(Servis avec un mescfun)

*Bruschetta, tartare de tomates maison, huile dolive, 8€

origan.

*Bruschetta, tartare de tomates maison, SJaecE fumé 12€

stracciatella, cerneaux de noix

*Bruschetta, purée d’avocat, Gravlax de saumon, 15€
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Les PLATS

Nos TARTARES
(Servis avec fm’tes ou [égumes 1otis)

*  Tartare de Bazuf a talienne 24€

- Copeaux de parmesan, olives, courgettes, tomates
séchées, cdjares, basilic, vinaigrette huile d’olive citron.



*  Tartare de Saumon ou Thon rouge de Méditerranée

- Courgettes, carottes, basilic, coriandre, vinaigrette,
huile d’olive citron. 28€

LES VIANDES
Servis avec frites et salade

* Faux fi[et de Boeuf (30031’) a la }ofcmcﬁa,, 29€
beurre a la Toscane.
* Magret de canard entier, sauce }ooiwe vert. 32€
NOS POISSONS:

(Selon arrivage, servis avec [é’gumes du moment .)

Rouille de seiche a [a Sétoise 25€

Seiche a la plancha en persillade, aioli, frites, salade 24€

fspacfon ala Jﬂfancﬁa, beurre aux cd}ores, [égumes 28€
rotis.

LES PATES :

* Paccheri Gamberi : Queues de crevettes, pesto a [a 28€
}oismcﬁe, gamﬁas, stracciatella, éclats de Jm’stacﬁe.

24€



° Linguines aux Joa[ourafes, }oersi[facfe, copeaux de

Joarmes an.

Les DESSERTS
* Tiramisu Pistaches italienne. 9€
* Fondant chocolat, g(ace vanille. 9%

* Fraises ‘Melba, crumble amandes, fmises de région, 11€

boule vanille et fmise, cﬁcmti[fy, ffeur of’omnger, coulfs
grenadé.

* Café gourmancf, mignarcfises du moment. 12€

NOS GLACES ET COMPOSITIONS
CPa?fums g[aces :

Vanille gousses, Chocolat, ch:é, Fraise, Noix de coco,

Caramel, Pistache, Rhum raisin.

CPm:fums sorbets :



Mangue, Passion, Citron vert, Cassis, Framboise, Poire,

Péche de w’gne.

1 boule : 3€, 2 boules : 55€ 3 boules : 7,50€

Nos compositions :

* Banana Sjo[it : vanille, chocolat, fmise, sauce chocolat, 11€
cﬁcmti[[y, banane, amandes gri[[ées.

° fxom’que sorbet : mangue, f'ruit de la joassion, citron 9€
vert, ananas fruit, cﬁantiffy‘

*La fruit rouge : Sorbet Framboise, gface fmise, 10€
fruits fmis ,cﬁcmtiffy, amandes eﬁ[i[ées gri([ées.
Y , 9€
* Chocolat ﬁegeozs : vanille, chocolat, sauce chocolat,
cﬁanti[fy, amandes qj[i[ées grif[ées.
° qué [iégeois :vanille, cché, ccgfé f'roicf, cﬁanti[[y, o€

amandes eﬁ(i[ées gn’[fe’es



Les sujop[éments: Cﬁcmti[[y 1€, Chocolat maison 1€
Amandes ejﬁfées gn’[fées 0.40€- Coulis divers 1€



